
ORIGEM: Serra Gaúcha  - Farroupilha

TEOR ALCOÓLICO: 12,5%

AÇÚCAR RESIDUAL: 10g/L

VARIEDADES: 60% Chardonnay, 40% Pinot Noir

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO: Coloração rosada e elegante,

notas de frutas vermelhas. Em boca, apresenta acidez

delicada e boa cremosidade. É refrescante, com alta

persistência gustativa e bastante aromático.

TEMPERATURA DE SERVIÇO: 6 a 8 ºC

PREMIAÇÕES:

Medalha de Ouro – Wines of Brazil Awards 2019 

A melhor expressão do terroir da Serra Gaúcha, Amitié Cuvée

Brut Rosé é elaborado com as clássicas uvas Chardonnay e

Pinot Noir para brindar momentos especiais.. 

Endereço: Rua Marques de Souza, 188  Bairro São Francisco - Bento Gonçalves - RS

Site: www.espumantesamitie.com.br / Instagram/Facebook: @espumantesamitie

Telefone: 54 34525241 / What's App: 54 984299620

Email: comercial@espumantesamitie.com.br

Amitié Cuvée Brut Rosé
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